Regulamin Konkursu Czekoladowe Fantazje z ,,Fanaberig” 2018/2019
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KONKURS

Czekoladowe fantazje z ,,Fanaberiq ”

Organizatorem konkursu jest Powiatowy Osrodek Doskonalenia Nauczycieli

w Wodzistawiu Sl., we wspodtpracy z Zespotem  Szkét Ekonomicznych

w Wodzistawiu Slaskim Patronat nad konkursem objeta Cukiernia ,Fanaberia”

w Wodzistawiu Slaskim.

Celem Konkursu jest zainteresowanie uczniow doskonaleniem umiejetnosci,
rozbudzenie inicjatywy, pomystowosci i kreatywnego myslenia poprzez

sporzadzenie deseru czekoladowego na podstawie autorskiego przepisu.

§1
WARUNKI UCZESTNICTWA

1. W Konkursie mogg bra¢ udziat uczniowie wszystkich szkét srednich o
profilu gastronomicznym i szkoty branzowej o profilu cukiernik lub kucharz
z terenu powiatu wodzistawskiego.

2. Prace Konkursowe w postaci deseru zimnego lub cieptego na bazie
czekolady, okreslanego dalej Pracg, bedg realizowane jednoosobowo przez
ucznia zwanego dalej Uczestnikiem.

3. Kazdy Uczestnik Konkursu moze przedstawié¢ jedng Prace zgodng z
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tematem konkursu.

4. Udziat w konkursie nastepuje na podstawie zgtoszenia uczestnika.

” n

5. Temat konkursu: ,Czekoladowe fantazje z ,,Fanaberiq

§2
ZGtOSZENIE DO KONKURSU
Zgtoszenie uczestnika do konkursu nalezy przestac¢ do konca
lutego 2019r. Zgtoszenia ( zat. nr 1) nalezy przesta¢ droga

elektroniczng (skan) na adres: szkola@ekonomik.wodzislaw.pl

oraz dostarczyé najpdzniej w dniu konkursu na adres:
Zespot Szkoét Ekonomicznych

ul. Szkolna 1, 44-300 Wodzistaw SI.

Tel. 32 4562270 z dopiskiem p. Krzysztof Zielonka

§3
ZASADY ORGANIZACII

1. Miejsce konkursu: ZSE Wodzistaw Slaski
2. Data konkursu: marzec 20109r.

3. Organizator zapewnia : stanowiska robocze (piec 4-palnikowy, blaty, zlew,
podstawowy sprzet gastronomiczny, zmywarke, piec konwekcyjno-parowy,
talerze do wydania dania — okragte biate 29 cm).

4. Surowce do wykonania zadania, jak rowniez sprzet specjalistyczny ( foremki,
blendery, noze) —zapewnia uczestnik we wtasnym zakresie.

5. Zabrania sie uzywania gotowych dekoracji lub mas przywiezionych ze soba.

6. Czas trwania konkursu: 1,5h, ktéry obejmuje organizacje pracy i stanowiska,
sporzadzenie i ekspedycje dania konkursowego wg. nadestanej receptury,
uporzagdkowanie stanowiska pracy.
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W konkursie oceniana bedzie Praca sktadajaca sie z 3 porcji deseru

zgodnie z tematem.

&84
ROZSTRZYGNIECIE KONKURSU

Nad przebiegiem konkursu bedg czuwaé powotane przez Organizatora Jury
Konkursowe w sktad, ktorego wejdg przedstawiciel PODN, przedstawiciele
cukierni ,Fanaberia”, szefowie kuchni, losowo wybrany nauczyciel z kazdej

uczestniczacej szkoty.

Zadaniem Jury jest ocena Prac biorgcych udziat w Konkursie.

Jury Konkursowe powotuje Organizator.

Posiedzenia Jury sg niejawne, odbywajg sie bez udziatu oséb trzecich.
Zwyciezy Uczestnik, ktory uzyska najwiekszg liczbe punktéw w ocenie Jury.
Wyniki zostang ogtoszone przez Jury w dniu Konkursu.

Decyzje Jury sg ostateczne i nie podlegajg procedurze odwotawcze;j.

§5
NAGRODY

Nagrody w Konkursie bedg przyznane: za pierwsze, drugie i trzecie miejsce.

Sponsorem nagrod jest Cukiernia ,Fanaberia”, ktdra obejmuje patronat
merytoryczny nad konkursem.

Pozostali uczestnicy otrzymujg pamigtkowe dyplomy.

Nagrody zostang wreczone podczas uroczystej Powiatowej Gali Konkurséw
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Zawodowych.

§6
LISTA KRYTERIOW BRANYCH POD UWAGE PRZY WYKONANIU
»PRACY” KONKURSOWEI.

Dania konkursowe oceniane beda punktowo max 100 pkt od kazdego cztonka Jury

Ocenie podlegac beda:

Smak — max 35 punktéow
Dobdr sktadnikow i wykorzystanie czekolady - max 20 punktéw
Wyglad i aranzacja deseru - max 20 punktéw
Przygotowanie stoiska pracy ,mise en place” - max 5 punktéw
Zuzyty surowiec, ekonomika pracy - max 5 punktow
Czystos¢ pracy i wyglad stanowiska po zakoriczeniu pracy - max 5 punktéw
Profesjonalizm pracy (zrecznos$¢ postugiwania sie sprzetem) - max 5 punktéw
Rdznorodnosc¢ technik kulinarnych - max 5 punktéw
§7
POSTANOWIENIA KONCOWE

1. Organizatorzy zastrzegajg sobie prawo zmian postanowien niniejszego
Regulaminu w kazdym czasie bez podania przyczyny.

2. We wszystkich sprawach spornych decyduje Jury Konkursowe.

3. Blizsze informacje: Na wszystkie pytania dotyczace spraw nie
wyszczegoblnionych w regulaminie odpowiadajg organizatorzy. Po stronie ZSE

0sobg odpowiedzialng za organizacje konkursu jest p. Krzysztof Zielonka.
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